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COMPÉTENCES PROFESSIONNELLES

Service en restauration
· Accueil et accompagnement des clients (conseils et suivis)
· Organiser et contrôler un service en salle
· Contrôle des procédures d’hygiènes (HACCP)
· Formation du personnel et d’apprentis
Gestion administrative
· Suivi et contrôle des caisses
· Gestion des stocks et approvisionnements 
· Recrutement du personnel
Gestion commercial
· Organisation et coordination logistique d’un évènement
· Utilisation des supports d’information et de communication (presse, réseaux sociaux)
· Superviser l’élaboration des menus, cartes et tarifs du restaurant
MES ATOUTS

· Expérience de 22 ans dans le métier, dont 18 de manager
· Rapidité d’exécution – Sens du contact – Conscience professionnelle 
· Maitrise de l’outil informatique
· Anglais courant
EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLES

	2018-Mai 2019
2015-2018
	Responsable Restauration                                               Golf Caen La Mer, Bieville
Adjoint de Direction                       Hôtel-Restaurant La Crémaillère, Courseulles                         

	2009-2014
	Directeur de la restauration                                 Hôtel Mercure Le Jerzual, Dinan

	2008- 2009
	Directeur de Salle                                                       Brasserie La Normande, Caen

	2005-2008
2002-2005
2001-2002
	Assistant de direction                                                          Buffalo Grill, Mondeville
Directeur de Restaurant                                  Restaurant-Bar à Vin L’Ecluse, Paris
Directeur Adjoint                                                                 Restaurant la Gare, Paris

	2000-2001
	Maître d’Hôtel                                                         Restaurant Bistro Romain, Paris


		
DIPLÔMES ET FORMATIONS 
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