
Qualité 
Agores défend une restauration 
collective fondée sur le principe 
de la qualité globale.

professionnalisme 
Fruit de l’expérience terrain de 
ses adhérents, Agores s’engage 
sur les problématiques phares 
liées aux métiers de  
la restauration publique.

sens du collectif  
Agores mutualise les savoirs 
et savoir-faire dans une 
logique d’amélioration continue 
du service public.

Rejoignez le réseau des professionnels 
de la restauration publique !

Adhérez sur agores.asso.fr

Adhérer à Agores, c’est s’appuyer  
sur un réseau de professionnels engagés

Des outils de mise en réseau 
entre adhérents  
Newsletters et mailings « veille métier »,  
annuaire adhérents, Réunions Régionales  
thématiques, Forum annuel 

Un accès illimité  
à l’Extranet adhérents 
Actualités régulières, ressources en ligne (veille 
métier et réglementaire, ressources documentaires, 
outils pratiques), coordonnées de partenaires locaux
Outil de création de menus en ligne

Des services professionnels 
accès abonné à la bibliothèque de l’UDHIR 
accès abonné aux cotations FranceAgriMer  
accès à GalatéePro  
accès aux portails de l’alimentation en région 

Intégration à des réseaux  
professionnels thématiques
Club des collectivités signataires de la Charte 
Nationale Qualité Agores  
Réseaux partenaires : ANDEV, ANEGJ, CNFPT 
(Pôle de compétences), FNAB, FNE, CREPAQ...

Un réseau à taille humaine qui favorise la qualité des échanges entre professionnels 
de la restauration publique. 

Chaque année, des événements et rendez-vous porteurs de sens pour les collectivités, 
les professionnels et  les convives : Charte Nationale Qualité, Réunions régionales, 
Forum annuel, Mélodie des Mets locaux.
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des experts impliqués au service du collectif

Réseau porté par et pour les professionnels,  
Agores accompagne le projet politique des collectivités et des élus 

en matière de restauration publique.

COLLECTIVITÉS 
Défendre une exigence qualité et les valeurs du service public 
Agores fédère depuis plus de 30 ans des gestionnaires, responsables et tous les acteurs de la restauration 
publique partageant une même vision de la qualité de service. 

Agores œuvre pour l’évolution des compétences des professionnels et la reconnaissance et leur savoir-faire. 
L’aboutissement de cette démarche se traduit par le souhait de reconnaître à la restauration scolaire 
son statut de service public via la création d’une Loi Cadre.

PROFESSIONNELS
Une dynamique d’amélioration continue 
Les échanges entre adhérents aux parcours et expériences complémentaires contribuent à maintenir 
au sein de l’association un haut niveau d’expertise sur un large éventail de problématiques métier. 

Agores fédère les professionnels désireux de faire évoluer leurs pratiques via la mutualisation  
de leurs connaissances et savoir-faire : alimentation et nutrition, achats publics, intercommunalité, 
hygiène et sécurité alimentaire, techniques de production innovantes... 

INSTITUTIONS 
Un interlocuteur incontournable 
Agores conçoit la restauration publique comme un vecteur d’éducation dépassant largement sa dimension 
nutritive, notamment auprès des jeunes convives : le restaurant scolaire est un lieu de socialisation  
et la pause méridienne, un lieu de sensibilisation. C’est pourquoi elle développe des logiques partenariales 
avec des structures aux engagements complémentaires : ANEGJ, FNE, FNAB, REGAL, UNCPIE...

L’association est animée par l’énergie de ses membres, impliqués au service du collectif, via les groupes 
de travail de nombreuses institutions : CNFPT, Chambres d’Agriculture, Direction Générale de 
l’Alimentation, Ministères, services de l’État (DDPP, DRCCRF, CNA...)


